
La Casona
asador



Bienvenidos a La Casona…

… el restaurante que conjuga la esencia mediterránea con el 
saber hacer de los mejores asadores vascos…

…creado para deleitar en cada momento desconectando de la 
rutina diaria…rodeado de un privilegiado entorno natural…

…disfrutando de una buena gastronomía de mercado, con la 
selección de los mejores pescados salvajes y carnes maduradas 
de alta calidad…

… el lugar cuyas experiencias alrededor de la comida se 
hacen únicas…

…. el espacio donde poder elegir un buen vino de su extensa 
bodega satisfaciendo los paladares más exigentes…

… el momento en el cual la música, los gins y los amigos 
hacen de La Casona el rincón perfecto 

Donde los cinco sentidos disfrutan.



Alérgenos



�am�n �b�rico
�omo �b�rico
�oie de la casa
�ueso manchego curado

14€
14€
9€
6€

28€
28€
18€
12€

1/2 ración       Ración       

�imientos rellenos de �acalao del �ant�brico
�ortilla de �acalao con �uevos �col�gicos de corral
�historra de �olosa al estilo �asona
�aquitos rellenos de �arisco
�roquet�n casero de �am�n �b�rico

3,50€  und.
12€ �nica 
7€

4€ und.
4€ und.

14€

14€
16€
18€

19€


avajas
�erberechos
�ejillones
�nchoas de �anto�a ( 10 a 12 unds.)

��s 10% �
�

P a r a  E m pe z a r

�an raci�n  1,90€

E n  C on se r va , con una calidad excepcional.

N u e str os T i pi c os, tradicion con sabor al Norte.



�ritura de �ahía
Tellinas al ajillo
Salmón con vinagreta de aguacate 
Angula
�igalitas de grillo con ajetes tiernos 
�angosta para la parrilla (porencargo) 

Ostras  Gillardeau nº3 

13€
13€
13€

150€ / 100gr

16€ / 100gr

�/�

4,50€  und.

26€
26€
26€

1/2 ración       Ración       

�omate ecol�gico de proximidad

Verdura de �emporada: flor de Alcachofa confitada con 
velo de Panceta
�nsalada templada con �am�n y �rutos �ecos

8€

4€ / und.
11€

12€

16€

��s 10% �
�

F r u tos d e l M a r , los mejores pescados de la lonja servidos en 
nuestra mesa.

D e  la  H u e r ta , siempre saludable, producto local, ecologico y
de temporada



�ubina a la �spalda
�ogote de �erluza a la �onostiarra
�omo de �erluza de �intxo
�esugo del atl�ntico
�orvina del mediterr�neo
�acalao gratinado con base de tomate
�roducto en funci�n de �emporada

� la �imienta
� la �ostaza antigua
�omescu

�huleta de �olosa doble selecci�n (    750gr.)
1 y 1/2 de �huleta de �olosa doble selecci�n (    1.150gr.)
�huletas de �ordero a la �rasa
�huletas de �abritillo con �jetes tiernos
�olomillo de �ernera
�odillo

30€
26€
24€
33€
22€
18€

48€
72€
20€
22€
25€
16€

2,50 €
2,50 €
2,50 €

Ración       

Salsa para acompanar a nuestras Carnes
                                               

��s 10% �
�

siempre saludable, producto local, ecologico y                                  

P e sc a d os, salvajes y de anzuelo: De la Lonja a la parrilla

C on  S a b or  a  C a r n e , carnes de alta calidad
maduradas con mimo



Los Sabores Finales 

��s 10% �
�

�aviolis de  ainilla
�orrijas con �elado de �urr�n
�nsalada de �ruta con sopa de �ogurt y sorbete de cítricos
�anettone de chocolate con helado
�spuma de �hocolate �lanco con  gelatina de �af� y �elado de �urr�n �
Coulant de �hocolate
�orbete de �im�n al �ava
�ruta del �iempo
�ueso de �diazabal con  nueces y �embrillo
�egustaci�n de �ostres

8€
7€

6,50€
8€

6,50€
6,50€

5€
4,50€

9€

9€

Ración       
el punto dulce

�assus
�on �� 1988 de �oro �lbal�
�ondill�n �ran �eserva 1996
�audum �ondill�n

7,50€
14€
10€
10€



��s 10% �
�

�scalope con �atatas
�asta con �ueso y �omate     �
Chuletas de �ordero

8€
7,50€

12€

Ración       

P a r a  C e li a c os

tenemos a su disposicion pan, cerveza... e intentaremos adaptar el 
plato si fuese posible

P a r a  V e g a n os

No dudes en consultarnos



Menú del Día
A pe r i ti vos

� elegir 2 aperitivos; entre los t	picos y de la �uerta

B e b i d a s

�an, �gua o �opa de 
ino o �erveza.

25€ ��s �
�


